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A TAVOLA CON L'OLIO EXTRA VERGINE DI MONTEGRIDOLFO la dolce vita delle colline riminesi




Convegno

L'olio extra vergine d’oliva: qualita e nutrizione
Castello di Montegridolfo, 16 dicembre 2007 - X/l edizione
Sala comunale “Grotta Azzurra”

Programma del Convegno
ore 15.00  Saluti di apertura di Nadia Fraternali Sindaco Comune di Mentegridolfo.
Introduzione ai lavori
Mauro Morri - Assessore Agricoltura e Attivita Produttive - Provincia di Rimini
Pierlorenzo Rossi - Direttore 'Altra Romagna
ore 15.30  Interventi programmati:
Prof. Giovanni Lercker - Direttore del Dipartimento di Scienze degli Alimenti dell'Universita di Bologna;
Prof. Giuseppe Caramia - Primario Emerito di Pediatria e Neonatologia Ospedale Specialistico Materno Infantile “G. Salesi” di Ancona
ore 16.45  Metodologia di analisi e presentazione dei risultati d'assaggio degli oli extra vergini d'oliva in concorso
Presidente della Commissione Giudicatrice (Panel-Test)
ore 17,00 Consegna dei premi ai primi tre classificati delle categorie “Fruttati Intensi e Fruttati Leggeri”, delle Menzieni di Qualita e distribuzione
degli attestati di partecipazione.

Degustazione finale con abbinamenti degli oli vineitori su ricette tipiche del territorio, gentilmente offerto da Palazzo Viviani Mentegridelfo.

Programma eventi:

= Spettacolo in piazza “Trio Nostalgia” con canti e balli della tradizione musicale popolare della Romagna.

» Degustazione di olio extra vergine d'oliva sui piatti della cucina romagnola e dei prodotti tipici del territorio.

* ‘A scuola di "Educazione alimentare”. ...Progetto di educazione alla salute.Valutazione di vari alimenti che entrano a far parte della sana dieta medi-
terranea (o sana alimentazione), Percorso multidiscinlinare alla scoperta dei sapori e delle tradizioni del nostro territorio, Lahoratorio teorico e pratico
della produzione, lavorazione, trasformazione e vinificazione dell'uva in vino in collaborazione con la Seuola Primaria di Montegridotfo.

« Degustazione verticale guidata di Sangiovese della Provincia di Rimini in collaborazione con le Aziende Vitivinicole della Strada dei Vini e dei Sapori
dei Colli di Rimini.

Iniziative collaterali lungo le vie del borgo medioevale:

= Mercatino di Natale;

* Esposizione di Olio e prodotti tipici;

+ Degustazione guidata al pubblico di Olio extra vergine d'oliva a cura dellO.LEA,

* Mostra pomologica a cura dell'Organizzazione di Produttori A.r.p.0.;

» Prova ufficiale d'assaggio valida per l'iscrizione nell'Elenco Nazionale dei Tecnici ed Esperti Assaggiatori di oli vergini ed extra vergini d'oliva. (per
informazioni Gigliola Casadei tel. 347 4224724 - D541 966607 - e-mail: giglioc@cattolica.net)

A tavola con I'clio extra vergine di Montegridolfo

Presso i ristoranti del luogo, in collaborazione con I'Amministrazione Comunale, nei giom 1-2/8-9/15-16 dicembre verranno serviti menti a tema nei
quali gli ofi extra vergini d'oliva dei produttori di Montegridolfo saranno degustati allinterno di piatti ricchi e genuini, accompagnando i convitati dal-
I'antipasto al dolce:

* “Arimolio-Uliveti dei Gridolfi” prodotto da coop Colcor

+ “l'olio come una volta” prodotto da Giovanni Renzi Agroalimentare

= “Uliveto del Fattore” prodotto da Az, Agr. Fraternali Grifli Primo di Fraternali Grilli Claudio

In collaborazione con:

Osteria dell'Accademia - Tel. 0541 855335
Grotta dei Gridolfi - Tel. 0541855350
Locanda di Mary - Tel. 0541 855338

Al Mulino Bianco - Tel. 0541 855334

Per informazioni:
Tel. 0541 855054 - Comune di Montegirdoifo
Cell. 335 8417310 - Fraternali Grilli Giovanni (Organizzatore)
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